
Benvenuto dello Chef
Welcome by the Chef

 
Tortino di ostriche Gillardeau con radice di sedano 

Gillardeau oyster tartlet with celeriac root

Capesante “Maine Diver”, ajo blanco, miso e verjus 
Maine Diver scallops with ajo blanco, miso, and verjus

Ravioli di aragosta canadese con tartufo nero
Canadian lobster ravioli with black truffle

Rombo del Mediterraneo, zucca, clementina e nori 
Mediterranean turbot with pumpkin, clementine, and nori

Parfait pralinato alle noci pecan, melograno 
e Pedro Ximénez

Pecan praline parfait with pomegranate and Pedro Ximénez

Petit Fours

Menu: euro 130 per persona Menu: 130 euros per person
Abbinamento vini: euro 60 per persona con flûte di Franciacorta Teatro alla Scala Bellavista per aperitivo
Wine pairing: 60 euros per person with a flûte of Franciacorta Teatro alla Scala Bellavista for the aperitif
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