CAFFE DELL’ORO

IL BRUNCH
DELLA DOMENICA

EXECUTIVE CHEF LUCA ARMELLINO
COCKTAIL DI BENVENUTO - WELCOME COCKTAIL

SELEZIONE INIZIALE - OPENING SELECTION
Pane, lievitati e assaggi dolci e salati.
Bread, viennoiserie and sweet and savoury bites.

LE UOVA DELLO CHEF
Scegli l'interpretazione che incontra il tuo gusto.
Choose the interpretation that best suits your taste.

STRAPAZZATE CROCCANTI
Uova strapazzate con creme fraiche, avocado, erba cipollina e
crostone di pane.
Scrambled eggs with creme fraiche, avocado, chives and toasted
bread.

UOVA IN COCOTTE
Uova cotte al tegamino, funghi arrosto e crema al Parmigiano.
Sunny-side-up eggs with roasted mushrooms and Parmesan
cream.

CROISSANT DEL BRUNCH
Croissant al burro, prosciutto, formaggio Comté e uova morbide.
Butter croissant with ham, Comté cheese and soft-cooked eggs.

UOVO SU MISURA
Uova in camicia con accompagnamenti a scelta tra avocado,
salmone affumicato, prosciutto, funghi arrosto, spinaci e
formaggi.
Poached eggs with your choice of accompaniments: avocado,
smoked salmon, ham, roasted mushrooms, spinach and a
selection of cheeses.

BEVANDE INCLUSE - INCLUDED BEVERAGES
Acqua, caffe a scelta, selezione di té e infusi e succhi di frutta.
Water, coffee of your choice, a selection of teas and infusions
and fruit juices.

€ 55 a persona, bambini 6-11 menu kids a la carte.
[l brunch e offerto ai bambini fino a 5 anni.
€ 55 per person, for children aged 611 dedicated menu a la carte.
Complimentary brunch for children up to 5 years old.



