
GET 
THE PARTY 

STARTED



 

 
Rombo, tartufo nero, cardoncelli e beurre blanc al caviale

 

Turbot with black truffle, king oyster mushrooms, and caviar beurre blanc

Risotto al tartufo bianco d’Alba

ANTIPASTI STARTERS

Caviale e i suoi condimenti 

 

Ventresca di tonno rosso del mediterraneo, 
purea di cipolla bianca e riduzione allo sherry

 
 

Caviar and its garnishes

Mediterranean bluefin tuna belly, 
white onion purée, and sherry sauce

Beetroot carpaccio with goat cheese and caramelized walnuts

Insalata di mare al vapore: scampi, gamberi rossi e astice blu
Steamed seafood salad: langoustines, red prawns, and blue lobster

SECONDI  MAIN COURSES

DOLCI DESSERTS

 

Fettuccine con ragù di agnello e pecorino romano
 

 

Agrumi, mandorla e vaniglia

Cioccolato, caramello e nocciola

Filetto alla Rossini

 

Panettone con zabaione

Mezzo pacchero con aragosta, limone e dragoncello
 

Alba’s white truffle risotto

Beef tenderloin Rossini

Chocolate, caramel, and hazelnuts

Fettuccine pasta with lamb ragù and pecorino cheese

Panettone with zabaione

Scelta di quattro portate dal menu Your choice of four courses from the menu

250

Mezzo pacchero pasta with lobster, lemon, and tarragon  

PRIMI FIRST COURSES

CENA DI CAPODANNO
NEW YEAR’S EVE DINNER

31 dicembre December 31st

Carpaccio di barbabietole, caprino e noci caramellate

Guancia di manzo con purea di patate e cime di rapa
Braised ox cheek with mashed potatoes and turnip tops

Citrus, almonds, and vanilla



PRENOTAZIONI
RESERVATIONS

Per maggiori informazioni e prenotazioni contattare
For more info and reservations please contact

10_11milano@lungarnocollection.com

 WhatsApp
+39 345 727 9634

 Telefono Phone
+39 02 3679 95850

https://api.whatsapp.com/send?phone=393457279634
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