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LE NOSTRE
PROPOSTE CULINARIE



L'ARTE DEL CAFFE



WELCOME TO MILANO

WELCOME COFFEE — max 2 ore
Caffe, selezione di té, spremuta, acqua e biscotteria secca

30

COFFEE BREAK AM — max 4 ore
Caffetteria, selezione di te, spremuta, acqua, selezione di croissant
dolci e salati

40

COFFEE BREAK PM — max 4 ore
Caffetteria, selezione di té, spremuta, acqua, selezione di croissant
dolci e salati, biscotteria secca, torte e focaccia salata

45

| prezzi si intendono per persona e sono inclusivi di IVA




APERITIVO



APERITIVO FINGER
dalle 15:00 alle 18:30

Mini Maritozzo con vitello tonnato

Tartelletta con tartare di Chianina e senape in grani

Tartelletta con crema di piselli e cipollina in agrodolce

Bigneé al formaggio e rosmarino

Sablé con tartare di branzino e pesto di rucola

Pane, burro alla vaniglia e acciughe

Calice di Bollicina

80

| prezzi si intendono per persona e sono inclusivi di IVA




APERITIVO FINGER
dalle 18:30

Mini Maritozzo con vitello tonnato
Tartelletta con crema di piselli e cipollina in agrodolce

Tartelletta con tartare di Chianina e senape in grani
Sablé con tartare di branzino e pesto di rucola

Risotto alla Milanese

Tartelletta con frutta fresca e crema pasticcera

Calice di Bollicina

90

| prezzi si intendono per persona e sono inclusivi di IVA




PRANZO & CENA
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SUPREME

ANTIPASTI
sei finger food a scelta
Mini Maritozzo con vitello tonnato
Tartelletta con tartare di Chianina, senape in
grani e pane carasau
Crocchetta di gamberi e maionese al wasabi
Sablé con tartare di branzino e
pesto di rucola
Tartelletta con crema di piselli e cipollina
in agrodolce
Bigné al formaggio, rosmarino e purea di
datterino rosso

PRIMI
una portata a scelta tra
Risotto alla Milanese
Fregola con gamberi rossi di Mazara e
limone candito
Cavatelli alla norma

SECONDI
una portata a scelta tra

Tagliata di Filetto di manzo,
purea di patate e jus di manzo
Orata alla griglia, purea di zucchine e
salsa tartara
Parmigiana di melanzane

DESSERT
tre finger dessert a scelta tra
Mini mont Blanc
Tartelletta alla crema e frutta fresca
Baba con panna e crema
Meringata con panna e lampone
Tartelletta al caramello e caffe
Tiramisu
Bigne al pistacchio
Yogurt e fragola
Cocco e mango
Ricotta e pere
Fragola e yuzu
Rocher alla nocciola

BEVANDE
Acqua naturale e frizzante

Soft drink

| prezzi si intendono per persona e sono inclusivi di IVA
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DALLA NATURA

proposta vegetariana

Hummus di ceci, verdure cotte e crude e fondo di verdure

Risotto, crema di zucchine romanesche e fiori di zucca

Broccolo alla siciliana

Mousse allo yogurt, cremoso al cocco, tartare di mango e passion fruit

140

| prezzi si intendono per persona e sono inclusivi di IVA




DALL'ITALIA

proposta della tradizione

Vitello tonnato

Risotto alla Milanese

Filetto di manzo, purea di patate e asparagi

Tiramisu, baba al caffé, caramello al caffe e crema al mascarpone

| prezzi si intendono per persona e sono inclusivi di IVA




DALLA CAMPAGNA

proposta di carne

Vignarola: piselli, patate e carciofini

Ravioli di manzo con fonduta di Castelmagno e timo

Suprema di faraona, purea di patate e carotine baby

Mousse alla nocciola, cremoso alla nocciola, biscotto al cacao

140

| prezzi si intendono per persona e sono inclusivi di IVA




DAL MARE

proposta di pesce

Carpaccio di scampi, crema di avocado e gel agli agrumi
Risotto con gamberi rossi di Mazara e limone candito
Filetto di tonno scottato con sedano, yogurt ed insalatina di campo

Mousse al cioccolato e fava tonka, cremoso al cioccolato fondente,

biscotto al cioccolato, salsa leggera al caffe e spugna di mandorla e cacao

140

| prezzi si intendono per persona e sono inclusivi di IVA




ALTRA DOLCEZZA

Finger dessert a scelta tra

Mini Montblanc
Tartelletta crema e frutta fresca
Baba con panna e crema
Meringata panna e lampone
Tartelletta caramello e caffe
Tiramisu
Bigne al pistacchio
Yogurt e fragola
Cocco e mango
Ricotta e pere

Fragola e yuzu
Rocher alla nocciola

10 euro al pezzo

Torta celebrativa

15 euro a persona

| prezzi si intendono per persona e sono inclusivi di IVA




METODO CLASSICO
Franciacorta Berlucchi 61, extra Brut (Chardonnay e Pinot Nero)
Inama, Vin Soave (Garganega)
Kellerei, Bozen Kiro (Merlot, Cabernet Sauvignon, Pinot Nero, Schiava)

35

CLAVIS
Ferrari Maximum Trento Doc, Blanc de Blancs (Chardonnay)
Muzic, Pinot Grigio (Pinot Grigio)
Il Borro, Borrigiano (Merlot, Sangiovese, Syrah)
45

BARRIQUE
Bellavista Assemblage (Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco)

Lunae, Bosoni Etichetta Nera (Vermentino)
Petra, Quercegobbe (Merlot)
60

| prezzi si intendono per persona e sono inclusivi di IVA




OPEN BAR

AMBROGINO
Aperol o Campari Spritz
Americano o Negroni o Sbagliato
Gin Tonic
Vodka Tonic
Analcolico
Bollicina Italiana

90 euro a persona, fino a 3 ore.
Ogni ora successiva: 35 euro a persona.

SUPERIOR
Aperol o Campari Spritz
Gin Tonic o Gin Lemon
Vodka Tonic o Vodka Lemon
Hugo
MiTo
St. Germain
Moscow Mule
Americano o Negroni o Sbagliato
Mito
Analcolico
Bollicina Italiana
Vino bianco e rosso di nostra selezione

140 euro a persona, fino a 3 ore.
Ogni ora successiva: 45 euro a persona.

| prezzi si intendono per persona e sono inclusivi di IVA




CONTATTI

Corso Venezia, 11| Via Sant'‘Andrea, 10
20121 Milan

Telefono: +39 02 3679 95 547
Whatsapp: +39 345 6606 580

events.milano@lungarnocollection.com



mailto:events.milano@lungarnocollection.com
mailto:events.milano@lungarnocollection.com

IIIII

LLLLLLL



	Slide 1: LE NOSTRE  PROPOSTE CULINARIE
	Slide 2: L’ARTE DEL CAFFE’
	Slide 3
	Slide 4: APERITIVO
	Slide 5
	Slide 6
	Slide 7: PRANZO & CENA  
	Slide 8
	Slide 12
	Slide 13
	Slide 14
	Slide 15
	Slide 16
	Slide 17
	Slide 18
	Slide 19
	Slide 20
	Slide 21
	Slide 22

